


DRESSED BY  

&
DRIVEN BY  

Laat je zintuigen prikkelen in ons grillrestaurant dat
een waar culinair avontuur biedt. 

Gelegen op slechts 50 meter van de zeedijk, in het
bruisende hart van Oostende, bevindt zich smowk. 

Bij Smowk draait alles om de passie voor ons vak. 
Onze traditionele Franse houtskoolgrill vormt het
kloppende hart van onze keuken, waar we de kunst
van het grillen in ere houden. 

Elk gerecht is doordrenkt met de rokerige aroma's en
authentieke smaken die alleen houtskool kan bieden. 

Betreed het gezellige interieur van Smowk 
en laat je verrassen door de warme ambiance, 
die perfect samensmelt met de verleidelijke geuren
die uit onze open keuken opstijgen.

WELKOM IN SMOWK



TOURTE PORC MENAPII BY DIERENDONCK
GEKARAMELISEERDE SJALOT

 €21,00

FLEUR DE WAGYU (70 GRAM)
RUND - GEZOUTEN - FRANKRIJK 

€29,00

CHARCUTERIE 

 HUISGEMAAKTE BOTER BRIOCHE
 PASTRAMI BY DE LAET & VAN HAVER  - GEMARINEERDE TOMAAT - BASILICUM MAYONAISE

€22,00

CARPACCIO VAN GEMARINEERDE ENTRECOTE
BY DE LAET & VAN HAVER - PECORINO - TRUFFEL MAYONAISE

€22,00

GEROOKTE FOREL FILET
REMOULADE VAN PEULVRUCHTEN - DILLE MAYONAISE

€19,00

VOORGERECHTEN ZIJN ENKEL MOGELIJK ALS ZE GEVOLGD WORDEN DOOR EEN HOOFDGERECHT

MINI CAMEMBERT
 LABEL BLEU - HONING

€19,00

DRUMCHICK
  KIPPENBOUT  -  SPICY HONING - GEGRILD 

€17,00

TEASERS

INDIEN U ALLERGIEËN OF INTOLERANTIES HEBT HOREN WIJ HET GRAAG 

SECRETO 07 BY DE LAET & VAN HAVER 
DRY AGED STUK RIBEYE - 7 GEHEIME KRUIDEN - BELGIE

€19,50



LAMSKROON 
GEROOKTE SEIZOENSGROENTEN - CRÈME VAN PASTINAAK 

€37,00

ZEEDUIVEL 
  “SMOWKED” SEIZOENSGROENTEN - GEGRILDE  AARDAPPEL - CRÈME VAN PASTINAAK - 

JUS DE VEAU
€31,00

BAVET   
GEKARAMELISEERDE UIENCOMPOTE  - GEROOSTERDE POMPOEN

€33,00

HOOFDGERECHTEN

INDIEN U ALLERGIEËN OF INTOLERANTIES HEBT HOREN WIJ HET GRAAG 



FILET PUR
  HOLSTEIN AAA BY MONARTI FINE FOOD

€39,50

TOURNEDOS
BY GOOD MEAT

€29,50

THE BUTCHER'S SHOP
AL ONZE RUNDERRASSEN WORDEN VOOR JULLIE STEEDS ZORGVULDIG GESELECTEERD IN

SAMENSPRAAK MET ONZE PARTNERS

ONS VLEES IS EEN SLOW FOOD PRODUCT EN HEEFT TIJD NODIG OM TE BAKKEN 
* WORDT STEEDS GESERVEERD MET ‘HOME COOKED’ FRIETJES & EEN SLAATJE

SAUCE CHOICE
PEPER - ARCHIDUC - HOFMEESTERBOTER - BEARNAISE - ROQUEFORT

€4,00
“Quality meat doesn’t need sauce, but there is no shame in ordering it.”

SIDE DISHES

HASSELBACK POTATO 
€6,00 

“SMOWKED” SEIZOENSGROENTEN - AARDAPPEL - CREMÉ VAN PASTINAAK
€8,00 

MEET THE MEAT! PRIJS PER VLEESKEUZE

TO SHARE - MAAK UW KEUZE UIT “THE BUTCHER'S SHOP”
 & MEET THE MEAT!



ANGUS COTE A L’OS 1KG (2P) 
 ANGUS GRAND CRU - BELGIË - BY MONARTI FINE FOOD
Gekend om zijn malse en zachte smaak. All the way uit Zwevegem!

€59,00 P.P

RIB-EYE
POLEN - BY GOOD MEAT 

De Poolse holstein is een melkkoe die voor een mooie marmering en romige smaak zorgt.
€39,50

THE BUTCHER'S SHOP
AL ONZE RUNDERRASSEN WORDEN VOOR JULLIE STEEDS ZORGVULDIG GESELECTEERD IN SAMENSPRAAK MET

ONZE PARTNERS

ONS VLEES IS EEN SLOW FOOD PRODUCT EN HEEFT TIJD NODIG OM TE BAKKEN, EN WORDT STEEDS
GESERVEERD MET ‘HOME COOKED’ FRIETJES & EEN SLAATJE

 DRY-AGED SELECTION

 WAGYU A5 
JAPAN - BY MONARTI FINE FOOD  

De Rolls Royce van het rundsvlees. Deze Japanse wagyu heeft een uiterst sterke marmering
en zorgt voor een boterachtige smaak 

€139,00

DUNNE LENDE 
 BERUGI - BELGIË - BY MONARTI FINE FOOD

Berugi of in het Japans België, staat garant staat voor extreem gemarmerd rundsvlees. 
Een mix tussen Belgische Holstein en Jersey runderen.

€48,00

DUNNE LENDE 
NOIR BALTIQUE - BALTISCHE STATEN  BY MONARTI FINE FOOD

Het beste van de landen rond de Baltische Zee.
Een selectie op vleeskwaliteit en marmering. Dit is het stukje vlees voor de liefhebber van de diepere

smaken!
€49,00

TOMAHAWK (+-) 1KG (2P) 
  POLEN - BY GOOD MEAT 

Een ideale balans tussen malsheid en sappigheid. 
Door de hoge vet marmering wordt het vlees extra mals en vol van smaak.

€59,00 P.P



MOELLEUX
VANILLE IJS - (MIN. 15 MINUTEN WACHTTIJD) 
€13,00

TIRAMISU A LA MINUTE 
AMARETTO - ESPRESSO BY AROMA KOFFIE 
€12,00

COUPE AMERICAN COOKIE
VANILLE IJS - SALTED CARAMEL
€12,00

DESSERTS

https://njam.tv/recepten/cafe-glace


SMOWK__GRILL

WWW.SMOWK.BE

MEAT US ONLINE!


